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MILMELLLLL Potattld CMEGGLE >

Focaccia Birne Gorgonzola wleh bl ein Gourmeggle.”

Zutaten:

1 Packung MEGGLE Focaccia
1 (ca. 150 g) Birnen

309 Walnusse |
100 g Gorgonzola |
100 g Frischkase A
Prise Muskatnuss "
Etwas Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Fur die Gorgonzolacreme, den Gorgonzola und Frischkédse vermengen und mit Muskatnuss,
Salz, Pfeffer wirzen.

Birnen in Scheiben schneiden und Walnlisse grob hacken.

MEGGLE Focaccia mit Gorgonzolacreme betraufeln, mit Birnenscheiben belegen, die
gehackten Walniisse darauf verteilen und je nach Geschmack mit Pfeffer wirzen.

Bei 220 °C Ober-/Unterhitze die Focaccia im vorgeheizten Backofen ca. 7 Minuten goldbraun
fertigbacken, bis diese knusprig sind.

Guten Appetit!




